LUGLIO 2006 Rontana partner di Air Dolomiti nel promuoverela cultura dell’ Emilia Romagna
Per accompagnare le opere di Giuseppe Verdi e la cucina dell’Emilia Romagna Air Dolomiti ha scelto
il Rontana Colle Torre Monte Colli di Faenza DOC 2001, finalista per i Tre Bicchieri del Gambero
Rosso/Slow Food nel 2005. L’ Azienda Agricola Rontanaringrazia Air Dolomiti che si conferma ancora
una volta ambasciatrice d’italianita nei cieli europei.

www.agirdolomiti. it
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On occasion of this event dedicated to Emilia Romagna, Air Dolomiti offers a gastronomic journey

through the local typical dishes presenting its passengers with dishes which represent the colors and
the flavours of the Region.

For the passengers in Business Class we have prepared different menus according to the different
moments during the day.

Air Dolomiti chefs propose appetizing recipes based on Prosciutto Crudo di Parma, Coppa di Parma,
Grana Padano, Mortadella, Strolghino di Culatello, Beef Tagliata, Parmigiana di Melanzane,

Spongata, Tortello di Muggia. Delicacies in this area are countless and will be proposed in mouth-
watering combinations.

Air Dolomiti presents the passengers in Econorny Class with a variety of snacks prepared with
famous Mortadella, Coppa di Parma, Grana Padano, Tortello di Muggia or prepacked products.

Wine List

We propose the following wines to go with your meal

Spumante Tre Terre Verdiane - Cantine Ceci

Rontana Sangiovese dei Colli di Faenza 2001 - Ricci Curbastro
The type of meal may vary during the day

In occasione di questo appuntamento dedicato all'Emilia Romagna Air Dolomiti offre
un percorso gastronomico nella cucina tipica locale proponendo ai propri passeggeri piatti
che racchiudono i colori e i sapori della Regione.

Per i passeggeri di Business Class abbiamo realizzato menu differenziati secondo i diversi
momenti della giornata.

Gli chef di Air Dolomiti propongono appetitose ricette a base di Prosciutto Crudo di Parma,
Coppa di Parma, Grana Padano, Mortadella, Strolghino di Culatello, Tagliata di Manzo,
Parmigiana di Melanzane, Spongata, Tortello di Muggia. Le delizie gastronomiche del territorio
sono innumerevoli e verranno proposte in stuzzicanti abbinamenti.

Ai passeggeri di Economy Class Air Dolomiti propone diversi snack preparati con Mortadella,
Coppa di Parma, Grana Padano, Tortello di Muggia o prodotti confezionati

Lista dei Vini

In abbinamento ai pasti proponiamo

Spumante Tre Terre Verdiane - Cantine Ceci

Rontana Sangiovese dei Colli di Faenza 2001 - Ricci Curbastro
La tipologia di pasto offerto pud variare nel corse delia giornata



